CARAVAN
DURIF .




Vuntuud!

Caravan Durif 2018

 Durif eli Petite Sirah on alunperin ranskalainen
lajike, joka on kokenut renesanssin erityisesti
Australiassa. Se on sukua Syrahille/Shirazille ja sii-

téd tehdyt viinit ovat maultaan tumman marjaisia. Saatavana

e Uuden tammen kiyttiminen tuo makuun suklaa- s Lo s

. . . . e 0,21,0,3751, £

maisia elementteji. Caravan Durif on viettinyt g 3
1,51ja3,01

10 kuukautta amerikkalaisissa ja ranskalaisissa
tammitynnyreissa.

« Sama viini on huippusuosittu Ruotsin System-
bolagetissa.

AUSTRALIA

Caravan Durif 2018

LUXEMBURG

Bernard-Massard Cuvée
de I'Ecusson Brut

Hinta 1,98 €

Koko 0.75 1

Alkoholi 15.0 %

Rypileet DURIF

Tuottaja QUARISA WINES
Maa AUSTRALIA

Hinta 4.87 € - 898 €

Koko 0.21 *+ 03751

Hinta 1498 €+ 32.89 € - 79.99 €
Koko 0.751 - 151 « 301
Alkoholi 12.0 %

1 GOLD Sokeri 1.0 g/l

ALKON TUOTENUMERO: g ; SMEDAL

486607 ‘ ; gl Rypileet CHARDONNAY,
PINOT NOIR,
PINOT BLANC,

Tayteldinen, keskitanniininen, karhun- o RIESLING

Tuottaja CAVES BERNARD-MASSARD
Maa LUXEMBURG

vatukkainen, luumuinen, kirsikkahilloinen,
hennon suklainen, kevyen tamminen

ALKON TUOTENUMERO:
925673 - 588934 - 008893 - 921478 - 919888

Erittdin kuiva, hapokas, limettinen,
aprikoosinen, kevyen mineraalinen,
tasapainoinen.

L i Perintecsells menetelnilli
‘ C A R _&VA N ’%7 Wum.

MEHEVA & HILLOINEN ‘ [) LT i{!]ﬂ Lt METHODE

b

GRILLIRUOKA, LAMMAS, NAUTA,
RIISTA

RASVAINEN KALA, SALAATIT & KASVISRUOKA,
SEURUSTELUJUOMA, AYRIAISET




Vutuus PWM Vee 1 ! Pirkko voitti!

SHIRAZ

 Pirkk

Kelpaclun
paras tefra!
Pirkko Shiraz 2018

e Pirkon kuva on liht6isin amerikkalaisen
taitelijan, Carolyn Stichin kynésta.

Kilpailun
paras tetra

Lantiot
liikkeelle!

« Pirkko on maultaan Mehevi ja Hilloinen
punaviini Shiraz-rypileestid Australian
Riverinasta.

» Viinin tuottajana toimii Quarisa Wines,
jonka viini Johnny Q Tempranillo on myos
Alkon valikoimassa. 5 SHIRAZ

 Viini on pakattu Etelid-Ruotsissa ja pakkaus
on vastuullisesti sertifioitu. Tetrapakkaus
on hiilijalanjéljeltdin alhainen verrattuna
muihin pakkausmuotoihin.

Wine of Australia TL

Pirkko on ihan paras!

Timii mehukas ja hilloinen maailman nainen hiikeltyi onnesta kuultuaan voitosta.
Nyt hersyvii nauru raikaa ja ilo on ylimmilliiin. Pirkko tanssii riemuaan niin etti lanteet heiluvat.

AUSTRALIA

Pirkko Shiraz

Vuoden viinit 2020 kilpailussa oli tassa kilpailusarjassa (punaiset laatikkoviinit bib, pussit ja tetrat) yhteensa 57 viinia ilmoitettu
kilpailuun, ja naista 7 viinia palkittiin.

Pirkko on kilpailun ainoa parjannyt tetra ja litrahinnaltaan kilpakumppaneitaan edullisempi. Eli lyématén hinta-laatusuhde.

2018 Tetra on myos hiilijalanjaljeltaan kirkas ykkonen.
Tetrapakkaus
Viini Maa Rypaéleet €/L
Hinta 9.98 € 1 | Palacio Conde Tempranillo Espanja Tempranillo 9,99
Koko 101 2 | Foot of Africa Reserve Shiraz Eteld-Afrikka | Shiraz, Viognier 11,33
Alkoholi 14.5 % 3 | Pirkko Shiraz Australia Shiraz, Durif 9,98
Sok(?.ri 84g/l 4 | Mayu Reserva Syrah Appassimento Chile Syrah 12,00
,};Zg;l;zt zTJIEQIZSA WINES 5 | Casa Vinironia Appassimento Edizione Oro Italia Malvasia Nera, Merlot, Negroamaro, Primitivo | 11,49
Maa AUSTRALIA, 6 | Vinistella Appassimento La Passione Organico | Italia Nero d’Avola 11,49
RIVERINA \’/ | 2u Duas Uvas Portugali Casteldo, Syrah, Tinta Roriz, Touriga Franca 9,99 ) '

ALKON TUOTENUMERO: 410948

Téyteldinen, keskitanniininen,
herukkainen, luumuinen,
karhunvatukkainen, mausteinen

iinen Pirkkosi!

Hersyva nauru kaikuu yli juhlavaen, se on Pirkko. Tuon me-
hevan ja hilloisen maailman naisen tunnistavat kaikki.
Pirkko ei kainostele eika kursaile, han nauttii joka hetkesta.
Han kohauttaa olkiaan ja huljauttaa hameen helmaansa N
tuomitseville katseille. Pirkko on oma itsensa ja ylpead siita. - A

Padsta paras versio itsestdsi esiin ja hae kaapistasi varikkain

mekko paallesi. Kutsu ystavattaret koolle ja antakaa naurun o
raikua. Kun ldhdette tanssimaan, pitékaa huolta, ettd kaikki 2 o Ao
GRILLIRUOKA, NAUTA, PASTA JA PIZZA, Wine ﬂf!‘lll!ih"ﬂ"ﬂ 1 L : ¥ varmasti katsovat. Ole oman elamasi Pirkko ja ylpea siita! kg% ‘

MEHEVA & HILLOINEN

SEURUSTELUJUOMA




Kesan roséert

LUXEMBURG

Bernard-Massard
Kuulea Rosé
Extra Dry

Hinta 13.79 €

Koko 0.75 1

Alkoholi 12.0 %

Sokeri  17.0 g/I

Rypileet PINOT NOIR 50 %,
GRENACHE 50 %

Tuottaja BERNARD-MASSARD

Maa LUXEMBURG,
METHODE TRADITIONNELLE

ALKON TUOTENUMERO: 911394

Kuiva, hapokas, mansikkainen,
marjainen, vadelmainen

PIRTEA & HEDELMAINEN

APERITIIVI, SEURUSTELUJUOMA,
NAUTISKELUJUOMA, MAKEAT JALKIRUUAT

LUXEMBURG

Bernard-Massard
Cuvée de I'Ecusson
Rosé Brut

Hinta 14.98 €

Koko 0.751

Alkoholi 12.0 %

Sokeri  12.0 g/l

Rypileet PINOT NOIR 100 %
Tuottaja BERNARD-MASSARD
Maa LUXEMBURG

ALKON TUOTENUMERO: 935347

Erittdin kuiva, hapokas,
punaherukkainen, mansikkainen,
kypsdn karpaloinen, kevyen mausteinen

PIRTEA & HEDELMAINEN

APERITIIVI, TAPAS & ANTIPASTI,
RASVAINEN KALA, PIKKUSUOLAISET

Kesan roséerf

JW. Huesgen
Pinot Noir Rosé 2018

« Pinot Noir eli saksalaisittain Spatburgunder
on yksi maailman arvostetuimmista punavii-
nirypaileisti. Erityisesti Pinot Noir tunnetaan
laatusamppanjoiden ja kuohuviinien yhtené
paarypaileista.

« Pinot Noir-rypileen erityispiirteiné pidetdin
marjaisuutta ja napakkaa hapokkuutta, joka
kasvaakseen vaatii varsin viiledn ilmaston.
Ominaisuuksiensa takia se sopii my6s erin-
omaisesti roséeseen.

+ JW. Huesgen kuuluu Villa Huesgenin omis-
tukseen ja viini on nimetty jo menehtyneen
Huesgenin sukuhaaran mukaan.

» J.W. Huesgen Pinot Noir Rose sopii erittdin
hyvin lohen ja runsaiden salaattien kanssa,
kuten myos seurustelujuomaksi.

JW. Huesgen
Pinot Noir Rosé
2018

Hinta 10.99 €

Koko 0.751

Alkoholi 12.0 %

Sokeri 5.0 g/l

Rypileet PINOT NOIR 100 %

Tuottaja J.W. HUESGEN

Maa SAKSA,
QUALITATSWEIN PFALZ

ALKON TUOTENUMERO: 402747

Kuiva, hapokas, villivadelmainen,
punaherukkainen, kypsén sitruksinen,
kevyen aprikoosinen, raikas

SEURUSTELUJUOMA, PIKKUSUOLAISET,
SALAATIT, KASVISRUOKA, RASVAINEN KALA




Pikarvokaa el
Pacherf nowdeldit

(yhdelle)

100 g broilerin fileesuikaleita
Voi kdyttdd raakaa tai jo valmiiksi
kypsennettyd broileria. Kuvassa on
kdytetty itsetehtyd nyhtékanaa.

Y. punasipulia
1 pieni porkkana
5 limen mehu
2 rkl kalakastiketta
2tl kookossokeria
srirachaa tai muuta chili-
kastiketta maun mukaan
1 kananmuna
nauhanuudeleita

rypsi- tai seesamioljya paistamiseen
Tvarsi kevatsipulia

korianteria, thaibasilikaa ja

/tai minttua

limelohkoja

Kédy katsomassa muita reseptejimme osoitteesta
astrawines.fi/ajankohtaista

10.

II.

12.

Keitd nuudelit pakkauksen ohjeen mukaisesti, mutta ota kiehumasta pois noin
minuutti ennen ohjeellista aikaa. Siiviloi nuudelit ja huuhtele kylmalld vedelld,
jotta kypseneminen lakkaa.

Laita paistinpannu kuumenemaan kuumaksi.

Leikkaa tdlld aikaa sipulit ja porkkanat suikaleiksi.

Riko kananmunat kulhoon.

Sekoita toiseen astiaan kastike eli limemehu, kalakastike, kookossokeri ja
sriracha.

Silppua yrtit ja kevitsipuli.

Pidd pannu kuumana (% tai %) ja paista pannulla 6ljyssa broilerisuikaleet ja
lisaa sipulit ja porkkana minuutin paistamisen jilkeen.

Jos kdytdt esimerkiksi aikaisemman pdivin jo valmiiksi kypsennettyd kanaa, niin lisdd se

kasvisten jlkeen. Oljyn kuuluu olla kuumaa, jotta kasvikset ja kana paistuvat kunnolla.

Ty6nni lastalla kasvikset ja kana sivuun ja kaada kananmunat pannun keskel-
le. Riko kananmunien rakenne, kun ne kypsyvit.

Sekoita kananmunakokkeli kasvisten ja broilerien kanssa ja kaada mukaan
nuudelit.

Kaada kastike paille ja sekoita kunnolla.
Paista minuutti pari ja kaada lautaselle.

Laita yrtit ja kevitsipuli ruuan péille ja purista limelohkosta mehu ruuan
sekaan.

Ainesten midrdd suurentamalla suhteellisesti voi tehdd isompia annoksia!

Cinguetto Lambrusco Rosato

Lambrusco on perinteinen pohjois-italialainen
makea kevyesti kuohuva rosee- tai punaviini.

Tarjoa hyvin jadhdytettyna jotta kuohut ja
marjaisuus padsevit oikeuksiinsa.

Abbazia on ollut Santeron perheen perheyritys
jo vuodesta 1848 ja se on nimetty paikallisen,
muinaisen benediktiinildisluostarin San
Gaudenzion mukaan.

ITALIA

Cinguetto Lambrusco
Rosato

Hinta 7,50 €

Koko 0.75 1

Alkoholi 8 %

Sokeri 50 g/l

Rypileet ANCELLOTTA,
SALAMINO,
MAESTRI,
MARANI

Tuottaja CASA VINICOLA ABBAZIA
DI SAN GUADENZIO

Maa ITALIA,
IGT EMILIA

ALKON TUOTENUMERO: 450297

Helakanpunainen, makea, keskihapokas,
mansikkainen, vadelmainen, kirsikkahilloinen,
kevyen yrttinen, hennon sitruksinen

Matala-alkoliolinen viend

APERITIIVI, MAKEA JALKIRUOKA,
MARIJAT JA HEDELMAT, SEURUSTELUJUOMA

Kesan rodséet



Prkneckelle tar mokille

Saatavilla
dolly (120) ja
minidolly (80)!

ETELA-AFRIKKA

Zafaria Winemakers Blend
Chenin Blanc
2019

Tetrapakkaus

Hinta 8.99 €
Koko 101
Alkoholi 12.5 %
Sokeri 6.0 g/l
Rypéleet CHENIN BLANC 100 %
Tuottaja ASTRA WINES
Maa ETELA-AFRIKKA,
WO WESTERN CAPE

ALKON TUOTENUMERO: 522898

Kuiva, keskihapokas, kypsdn sitruksinen,
mangoinen, viherpaaryndinen,
kevyen ananaksinen, hennon yrttinen

SEURUSTELUJUOMA, SALAATIT & KASVISRUOKA,

PIKKUSUOLAISET, PASTA & PIZZA

@

10

more than a
0,75 L botile

ETELA-AFRIKKA

Consciology
Cabernet Sauvignon
2017

Muovipullo

Hinta 10.98 €

Koko 101

Alkoholi 13.5 %

Sokeri 4.0 g/l

Rypéileet CABERNET SAUVIGNON 100 %

Tuottaja LEEUWENKUIL FAMILY
VINEYARDS

Maa ETELA-AFRIKKA,
WO SWARTLAND

ALKON TUOTENUMERO: 499288

Téyteldinen, tanniininen, hapankirsikkainen,
tumman luumuinen, mokkainen,
hennon maustepippurinen

MEHEVA & HILLOINEN

GRILLIRUOKA, NAUTA,
PIKKUSUOLAISET, PATARUOKA

fair

for life

A

ORGANIC VINEVARDS =

N Goalomn

MALBEC

ORGANIC MALBEC

ARGENTINA

3 LITRES

ARGENTIINA

Domaine Bousquet
Cameleon Organic
Malbec

2019

hanapakkaus

Hinta 33.89 €

Koko 3.0l

Alkoholi 13.5 %

Sokeri 4.0 g/l

Rypileet MALBEC 100 %

Tuottaja DOMAINE BOUSQUET

Maa ARGENTIINA,
MENDOZA,
TUPUNGATO VALLEY

ALKON TUOTENUMERO: 404038

Keskitdyteldinen, keskitanniininen,
hapankirsikkainen, karhunvatukkainen,
hennon luumuinen, yrttinen,

kevyen tallinen

MEHEVA & HILLOINEN

NAUTA, PORSAS, PATARUOKA,
GRILLIRUOKA

SAKSA

Villa Huesgen
Riesling by the Glass
2018

Hinta 13.99 € « 24.89 €

Koko 0.751 . 151

Alkoholi 11.5 %

Sokeri 4.0 g/l

Rypileet RIESLING 100 %

Tuottaja VILLA HUESGEN

Maa SAKSA,
QUALITATSWEIN MOSEL

ALKON TUOTENUMERO: 931747 - 519488

Kuiva, hapokas, viheromenainen,
valkoherukkainen, sitruksinen,
kevyen suolaheinédinen, kukkainen,
mineraalinen

RASVAINEN KALA, KANA, KALKKUNA, SALAATIT,

KASVISRUOKA & PIKKUSUOLAISET

UUSI-SEELANTI

Anna's Way Marlborough
Sauvignon Blanc
2019

Hinta 13.48 €

Koko 0.75 1

Alkoholi 13.50 %

Sokeri 3.7 g/l

Rypileet SAUVIGNON BLANC

Tuottaja AWATERE RIVER

Maa UUSI-SEELANTI,
MARLBOROUGH

ALKON TUOTENUMERO: 539517

Kuiva, hapokas, viherherukkainen,
karviaismainen, viheromenainen,
kevyen passionhedelmiinen, yrttinen

AYRIAISET, RASVAINEN KALA, SALAATIT,
KASVISRUOKA, SUSHI

@O®O

MEA ESTATE

Sauvignon Blanc

UUSI-SEELANTI

Waimea
Sauvignon Blanc
2019

Hinta 14.49 €
Koko 0.75 1
Alkoholi 13.0 %
Sokeri 3.0 g/l
Rypileet SAUVIGNON BLANC 100 %
Tuottaja WAIMEA ESTATE LIMITED
Maa UUSI-SEELANTI,
NELSON

ALKON TUOTENUMERO: 559917

Kuiva, hapokas, limettinen, viheromenainen,
kevyen karviaismainen, herukanlehtinen,
passionhedelmiinen, raikas

VIVAHTEIKAS & RYHDIKAS

AYRIAISET, RASVAINEN KALA, SIMPUKAT,
OSTERIT, APERATIIVI

OP®

n



Punaviind pigzalle fa pastalle

Ottobucce
Piemonte Rosso 2018

« Ottobucce - "kahdeksat kuoret”

« Viini on kahdeksan rypileen sekoitus
Italian Piemontesta.

« Viini on tehty Dezzanin 80-vuotisjuhlien kunniaksi.

« Kahdeksan rypdlettd ovat yhdistelmé perinteita
jainnovatiivisuutta. Tuottaja haluaa pitédi jalat
tukevasti Piemonten mullassa, mutta ei halua
jumittua perinteisiin vaan juhlistaa niita
innovoinnilla.

ITALIA

Ottobucce
Piemonte Rosso
2018

—

. Silppua sipuli, selleri ja porkkana ja laita ne samaan astiaan.

T .afe&e 2. Paloittele pekoni, silppua valkosipuli ja ota jauheliha limpeneméin.

. Laita iso korkeareunuksinen paistinpannu tai pata viileélle hellalle ja laita peko-
N niviipaleet sille. Laita liesi limpenemaién keskilimmolle ja odota, ettd pekonin-
rasva erottuu joukosta. Kun rasva on irronnut pannun pohjalla niin lisda sipuli,

selleri ja porkkanasilppu pannulle.

W

Hinta 10.88 €
Koko 0.751
Alkoholi 13.5 %
Sokeri 9.0 g/l
Rypileet DOLCETTO,

8 ele 4. Kuullota seosta keskilimmolld sekoittaen ainakin 10 minuuttia, mutta maku
vain syvenee mitd pidempééan tahdn malttaa kayttaa.
Tamd vaihe tunnetaan nimelld soffrito ja se on italialaisen ruuanlaiton kulmakivi. Se tuo
makeutta, umamia ja syvyyttd ruokaan ja ragu ei ole ragu ilman sitd. Silppuna se sekoittuu

&, 8)
& R
Run e A1g 199>

BARBERA, . ita, u )yt . ‘ . .
BONARDA, . . . jauhelihan joukkoon nitisti ja maku erittyy tehokkaammin. Kasvisten luonnollinen makeus
MERLOT ' O O u C Ce 1 isosipu l taittaa hyvin viinin ja tomaatin hapokkuutta, joten monissa resepteissd néhtyd sokeria ei
CABERN'ET SAUVIGNON i [Tl ITW ONTE " ROSSO s 2 lehtisellerin vartta tarvitse lisdtd tdhdn. Soffriton voi tehdd myds valmiiksi pakkaseen, jos ei halua olla riippu-
FREISA, , B B ROS: 2 keskikokoista porkkanaa vainen tuoreista kasviksista. Siitd ehkd lisiidi tulevaisuudessa!
ALBAROSSA i 8 5
SYRAH ' 4 valkosi 2t lin kynttg 5. Kun olet tyytyviinen soffriton, niin lisdd jauheliha. Ruskista jauhelihaa ja lisda
Tuottaia DEZZANI SLR 150200 g laadukasta pekonia suola ja pippuri.
Maa ) ITALIA, DOC PIEMONTE (WOtki Nnin aamia ispekon i) Kannattaa maistaa suolan lisddmisen jilkeen, tarvitseeko sitd lisdtd.

1kg jauhelihaa (10% rasvaa)

ALKON TUOTENRO: 408087 6. Kaada sekaan viini ja anna sen imeytya seokseen. Autenttinen bolognese teh-

2,5dl  puna- taivalkoviinia diddn valkoviiniin, mutta punaviini kiy my6s hyvin!
1prk tomaattimurskaa
Keskitdyteldinen, keskitanniininen, 1rkl suolaa 7. Kun suurin osa nesteestd on imeytynyt (ja haihtunut), lisdad tomaattimurska ja

kirsikkainen, luumuinen, metsémarjainen, sekoita se kunnolla seokseen mukaan.

hennon vaniljainen

2tl mustapippuria

o]

. Lisad valkosipulisilppu, jotta sen maku imeytyy kastikkeeseen.
Tagliatelle-pastaa Autenttisessa bolognesessa kdytetdcdn usein todella vihdin tomaattia ja valtaosa nesteestd
on viinid. Suomen olosuhteissa viinid ei usein haluta kdyttdd ruokaan niin paljoa, joten se
kannattaa osittain ainakin korvata tomaatilla.

{ f-'/.is(-‘m(:/ | .' ,

(el o

Wil
DEZZ ANI

( ’ﬁ%rzflmm H lﬂ"ﬂi

Vo v

Parmesaania

MARJAISA & RAIKAS
9. Anna hautua pienelld lammollda mahdollisimman pitkéén, valilla sekoittaen,
ettei bolognese pala pohjaan.
Ruoka on valmista tarvittaessa jo vartti tomaatin lisddmisen jilkeen, mutta annan tdmdn
usein hautua lihes 3 tuntia. Tahdn reseptiin ei kuulu ihme kylld yrtit, mutta basilika toimii
Kdy katsomassa muita reseptejamme osoitteesta aina tomaatin kanssa, jos yrttejd haluaa kdyttdd!
astrawines.fi/ajankohtaista

0

PORSAS, LAMMAS, SEURUSTELUJUOMA,
PIZZA & PASTA

12 13



Kesan lvomut ?f‘@%’%’”h’f Kedsan PMd Veee

Chateau Fontesteau 2012

[N

o

e —

i . . e .

i Q0TS GRAS: ¢ Bernard-Massardin osa-omistama Bordeaux-viinita-
@ —, lo. Tilan sydin eli linnarakennus (chateau) on periisin

1200-luvulta, jolloin aluetta hallitsivat Englannin
kuninkaat. Bordeauxin viinituotanto oli yksi merkit-

tavimpia Englannin kruunun tulonlédhteité sydankes- -
¥ VUODEN VIINIT

kiajalla. Tuottaja sijaitsee Bordeauxin Haut-Medoc:is- 2020 "
sa eli "Yld-Medocissa”. [ / 2
Sy « CruBourgeois eli "porvarisviini” on Medocin tuot- ; /_./-’
tajien yhteenliittym4, joka tarkoittaa erittdin hyvin b, MAIINTA
B hintalaatu-suhteen punaviineji ja Grand Vin-merkin- y
- téd ilmaisee viinin olevan tuottajansa lippulaivatuote.
CABERNET T « Viinistéd 75% on ollut kypsymaissé ranskalaisissa
SAUVIGNON RESERVE

tammitynnyreissd 12 kuukautta ja nidistd tynnyreistd
neljinnes on uusia tynnyreitéd. Loput viinisti on terds-
tankeissa timin ajan. Yli puolet Chateau Fontesteaun
(a@nnetdidn "Fon-Tes-Too”) on Cabernet Sauvignota,

ja noin 40% on Merlotia. Loput on Cabernet Francia.
Jokaisessa vuosikerrassa on eri blendi pohjalla, jotta
vuosikertojen vahvuudet voidaan tuoda esille viinissi,
kunhan yli 50% viinistd on Cabernet Sauvignota.

MALBEC
DRGANIG WINE
2017

UFUNGATO UEH VALLY
MENDOZA FARGENTINA

« Jopa 20 vuotta sdilytyspotentiaalia vuosikerrasta.

GRAND VIN DE BORDI

ARGENTIINA ARGENTIINA . AUSTRALIA

(= >
éuw ﬁ/ ')rff//'y(’nf;j

Domaine Bousquet
Cameleon Organic
Cabernet Sauvignon 2019

Hinta 1M.49 €
Koko 0.751
Alkoholi 14.0 %
Sokeri 1.0 g/l
Rypédleet CABERNET SAUVIGNON 100 %
Tuottaja DOMAINE BOUSQUET
Maa ARGENTIINA,
MENDOZA,
TUPUNGATO VALLEY

ALKON TUOTENUMERO: 487307

Téyteldinen, tanniininen,
boysenmarjahilloinen,
kirsikkainen, mausteinen

MEHEVA & HILLOINEN

NAUTA, GRILLIRUOKA, PORSAS,
MAUSTEISET & LIHAISAT MAKKARAT

14

Domaine Bousquet
Reserve Organic Malbec
2018

Hinta 15.98 €

Koko 0.75 |

Alkoholi 14.0 %

Sokeri 1.0 g/l

Rypileet MALBEC

Tuottaja DOMAINE BOUSQUET

Maa ARGENTIINA,
MENDOZA,
TUPUNGATO VALLEY

ALKON TUOTENUMERO: 450517

Téyteldinen, keskitanniininen,
karhunvatukkainen, luumuinen,

kevyen mansikkainen, hennon kukkainen,
mausteinen

10 kuwkavtta ranskalacsessa tanmessa

MEHEVA & HILLOINEN

RIISTALINNUT, PATARUOKA,
NAUTA, GRILLIRUOKA

Grass Roots
Hunter Valley
Shiraz 2019

Hinta 13.89 €

Koko 0.75 1

Alkoholi 13.5 %

Sokeri 3.0 g/l

Rypileet SHIRAZ 100 %

Tuottaja TAMBURLAINE WINES

Maa AUSTRALIA,
AUSTRALIA,
UUSI ETELA-WALES,
HUNTER VALLEY

ALKON TUOTENUMERQO: 419517

Keskitdyteldinen, keskitanniininen,
kirsikkahilloinen, kypsin karpaloinen,
kevyen mansikkainen, hennon luumuinen,
mausteinen

MEHEVA & HILLOINEN

NAUTA, GRILLIRUOKA,
SEURUSTELUJUOMA & NOUTOPOYTA

m 2012

Chateau
Fontesteau 2012

Hinta 18.48 €
Koko 0.751
Alkoholi 13.0 %
Sokeri 0.0 g/l
Rypileet CABERNET SAUVIGNON,
MERLOT,
CABERNET FRANC
Tuottaja CHATEAU FONTESTEAU
Maa RANSKA,
BORDEAUX,
AC HAUT-MEDOC

ALKON TUOTENUMERQO: 437497

Tadyteldinen, keskitanniininen,

kypsdn karpaloinen, hapankirsikkainen,
kevyen viikunainen, mausteinen,
hennon tamminen

MEHEVA & HILLOINEN

PATARUOKA, NAUTA, MAUSTEISET JA LIHAISAT
MAKKARAT, VOIMAKKAAT JUUSTOT

' HATE /\ﬂl’J
FONTESTEAU

HAUT-MEDOC

AFPELLATION HAUT-MEDOC COMTROLEE

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEA

SARL du Chéatoau FONTESTEAU

Dominis que FOUIN Viticuhsur Iyili
4 33250 SAINT-SAUVEUR - MEDOC - FRAMCE ‘
PRODUCE Of fRANCC
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Bernard-Massard Cuveée
Organic Brut

16

LUXEMBURG

Bernard-Massardin ensimmaiinen luomuviini.

Klassinen perinteisen menetelmin cuvée-kuohu-
viini. Rypéleet ovat samoja kuin klassikko Cuvée
de I’Ecussonissa, mutta eri suhteissa.

Tédssd on mukana enemmén Rieslingid ja Pinot

Blancia, kun taas Pinot Noirin miirii ollaan vi-
hennetty. Se tekee viinistd runsaan hedelméisen
ja jopa sitruksisen.

Raikas ja hedelmidinen kumppani mereneliville.

Bernard-Massard Cuvée
Organic Brut

Hinta 15,49 €
Koko 0.751
Alkoholi 12.0 %
Sokeri  12.0 g/l
Rypileet CHARDONNAY,
PINOT BLANC,
RIESLING,
PINOT NOIR
Tuottaja CAVES BERNARD-MASSARD
Maa LUXEMBURG

ALKON TUOTENUMERO: 900205

Erittdin kuiva, hapokas, hedelméinen,
sitruksinen, tasapainoinen.

Perintecsells menetelnalli
fe@f«/ kwﬁwfim‘.

PIRTEA & HEDELMAINEN

APERITIIVI, VAHARASVAINEN JA
RASVAINEN KALA, SEURUSTELUJUOMA

VIN BIOLOGIQUE — ORGANIC WINE

BERNARD ~ MASSARD

@rW

MAISON FONDEE
1921

BRUT

SR

METHODE TRADITIONNELLE

Tuote

Bernard-Massard Cuvée de I'Ecusson Brut dolly

Bernard-Massard Cuvée de I'Ecusson Brut minidolly

Cinguetto Lambrusco Rosato minidolly

Cinguetto Lambrusco Rosato dolly
Zafaria Winemakers Blend Chenin Blanc minidolly

Zafaria Winemakers Blend Chenin Blanc dolly

Waimea Sauvignon Blanc dolly

Waimea Sauvignon Blanc minidolly

Bernard-Massard Kuulea Extra Dry dolly

Bernard-Massard Kuulea Extra Dry minidolly

Kuohuviinit

Nimi

Bernard-Massard Millésimé
Crémant de Luxembourg Brut
2016

Bernard-Massard Chardonnay
Brut

Bernard Massard Kuulea
Extra Dry

Bernard-Massard Sélection
Demi-Sec

Alkon
tuotenro

946257

926706

959617

562097

502824

Hinta

22,89 €

1599 €

13,49 €

1399 €

8,98 €

Daiiqf

Dollyn numero Dollykoko
588930 108
592440 50
045330 50
080540 108
519320 80
556160 120
008820 108
046880 50
066390 108

531180 50

Muut feotteemme

Rypaleet

Pinot Blanc 50 %
Riesling 50 %

Chardonnay 100 %

Chardonnay
Chenin Blanc
Pinot Blanc

Chardonnay
Chenin Blanc
Pinot Blanc

Chardonnay
Chenin Blanc
Pinot Blanc

Kuvaus

Erittdin kuiva, hapokas, viheromenainen,
persikkainen, sitruksinen, kevyen paahtei-
nen.

Perinteiselld menetelmalld tehty kuohuviini.

Erittdin kuiva, hapokas, briossinen,
hedelmaiinen, tyylikds. Perinteiselld menetel-
mailld tehty kuohuviini.

Puolikuiva, keskihapokas, persikkainen,
kypsin sitruksinen, kevyen paaryndinen.
Perinteiselld menetelmallé tehty kuohuviini.

Kuiva, hapokas, sitruksinen, viheromen-
ainen, kevyen keltaluumuinen, hennon
paahteinen.

Perinteiselld menetelmalla tehty kuohuviini.

Puolikuiva, hapokas, aprikoosinen, kevyen
keltaluumuinen, viherpédaryniinen, hennon
paahteinen. Perinteiselld menetelmailla tehty
kuohuviini.
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Muut trotfeemme

Valkoviinit

Nimi

Villa Huesgen Alte Reben
Riesling 2017

Punaviinit

| Hate Wine Merlot
Nebbiolo 2018

J.W. Huesgen Pinot Noir 2017

Spinyback Pinot Noir 2015

Domaine Bousquet Gaia
Organic 2017

18

Hinta

1990 €

1498 €

1790 €

14,98 €

998 €

1099 €

1399 €

14,98 €

2248 €

Rypaleet

Riesling 100 %

Auxerrois 100 %

Pinot Cris
Chardonnay
Pinot Blanc

Pinot Gris

Merlot
Nebbiolo

Pinot Noir

Pinot Noir

Malbec 50 %

Syrah 45 %
Cabernet Sauvignon
5%

Cabernet Sauvignon
Merlot

Cabernet Franc
Petit Verdot

Kuvaus

Kuiva, keskihapokas, ananaksinen,
persikkainen, sitruksinen.

Puolikuiva, hapokas, kypsin sitruksinen,
viheromenainen, kevyen keltaluumuinen,
hennon yrttinen

Kuiva, hapokas, aprikoosinen, sitruksinen,
kypsidn greippinen, kevyen keltaluumuinen,
mineraalinen, hennon mausteinen

Kuiva, hapokas, limettinen, paaryniinen,
keltaluumuinen, kevyen mangoinen, hen-
non yrttinen

Keskitdyteldinen, keskitanniininen,
mansikkahilloinen, kirsikkainen,
karhunvatukkainen, hennon voinen

Keskitdyteldinen, keskitanniininen,
vadelmainen, kirsikkainen,
kypsdn mansikkainen, kevyen kukkainen

Keskitdyteldinen, keskitanniininen,
vadelmainen, kypsén karpaloinen, metsa-
mansikkainen, kevyen mustikkainen,
yrttinen

Tdyteldinen, tanniininen, tumman
kirsikkainen, mustaherukkahilloinen,
kevyen luumuinen, mausteinen,
tamminen, limmin.

Tayteldinen, tanniininen,
hapankirsikkainen, viikunainen,
karpaloinen, nahkainen, kevyen
kukkainen, tamminen.

Punaviinit
Nimi

Domaine Bousquet
Organic Malbec 2019

psno

Domaine Bousquet Ameri
Single Vineyard 2015

Domaine Bousquet Reserve
Organic Pinot Noir 2017

__1anosnoe

Johnny Q Tempranillo 2017

Org de Rac Le Piquet Caberner
Sauvignon Merlot 2017

Allegro Organic Primitivo 2017

Hanapakkaukset
Nimi

When in Rome Sauvignon

Alkon
tuotenro

945477

448847

928127

410867

473657

482967

Alkon

tuotenro

529848

Hinta

170 €

3290 €

14,98 €

1099 €

8,99 €

10,99 €

Hinta

2598 €

Muut frotfeemme

Rypaleet

Malbec 100 %

Malbec 60 %

Cabernet Sauvignon 25 %
Syrah 10 %

Merlot 5%

Pinot Noir

Tempranillo

Cabernet Sauvignon
Merlot

Primitivo 100 %

Kuvaus

Téyteldinen, tanniininen, kirsikkainen,
mustikkainen, punaherukkainen,
hennon musteinen.

Tédyteldinen, tanniininen, tumman
kirsikkainen, karpaloinen,
tummasuklainen, mustapippurinen,
tamminen, tasapainoinen.

Keskitiyteldinen, keskitanniinen,
kirsikkainen, marjainen.

Téyteldinen, keskitanniininen,
tumman kirsikkainen, kypsan
karhunvatukkainen, kevyen
vadelmainen, suklainen, mausteinen.

Tédyteldinen, tanniininen, tumman
kirsikkainen, herukkainen,
boysenmarjainen, mustapippurinen,
tummasuklainen.

Téyteldinen, keskitanniininen,
herukkainen, mustikkahilloinen,
kevyen luumuinen, hennon kanelinen.

Rypaleet Kuvaus

Sauvignon Blanc

Kuiva, hapokas, viheromenainen,

herukkainen, aprikoosinen, kevyen
passionhedelméinen, hennon nokkosinen.
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ASTRA WINES

Palveluksessanne

o
1%
A
JOHANNA LOHIVESI SUSANNA AHLSTEDT
Yrittdja, Johtaja,
toimitusjohtaja

myynti ja markkinointi, portfolio

johanna.lohivesi@astrawines.fi

susanna.ahlstedt@astrawines.fi
+358 50547 9993

+358 40 774 1672

*IT aARUgIn
o 'er "

TONI LUOSTARINEN

PETTERI LOHIVESI

GUN KARELL

Tuotepaillikko, tastingit Tuotepadillikko, tapahtumat Travel retail
toni.luostarinen @astrawines.fi

petteri @astrawines.fi
+358 40 776 8588

gun.karell@wecare.fi
+358 40 0857993

+358 50 050 0207

WWW.ASTRAWINES.FI
TEKNIIKANTIE 12 FI-02150 ESPOO



